
                   

Silverstermenü 2017

Strauß vom Feldsalat
an Himbeerdressing 

mit Tranchen von der Entenbrust
und Orangenfilets

◊
Consommé vom Bayrischen Weiderind

mit Kräutergrießnockerl
◊

Saiblingsfilet auf der Haut gebraten
auf Lauch-Tomatengemüse

◊
Sorbet von der Passionsfrucht

mit Prosecco
◊

Rinderfilet medium gegrillt
an leichtem Pfefferrahm

mit Gemüse im Nest
                                         und Kartoffelgratin

 ◊
                                                                           Silvesterknaller

eine süße Überraschung 

Euro 65,—

Bitte reservieren Sie rechtzeitig Telefon: 08821-2204
E-Mail: info@hotel-hausberg.de

http://www.google.de/url?sa=t&rct=j&q=consomme&source=web&cd=3&cad=rja&sqi=2&ved=0CDIQFjAC&url=http%3A%2F%2Fwww.tim-maelzer.info%2Frezepte%2Fsuppen-und-eintoepfe%2F2010%2F03%2Fconsomme%2F&ei=7A2kUMSzH43ntQbE6YH4Cw&usg=AFQjCNEgHNZ4QG_uvbOb8XfxizWP-gyxuA
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